|a fagliafella accompagnafa

ASSOCIAZIONE ENOGASTRONOMICA BOLOGNESE

Primavera d Interne..

[verticale di tagliatelle]

OSTERIA DELLA PIEVE
Via Quarto di Sopra 1/8 - Bologna

[MARTEDI' 11 GIUGNO 2019 ORE 20:30]

Intervengono:
Saluti: Pier luigi Nanni -

™ Presidente Associazione “la Tagliatella Accompagnata”

Le tagliatelle: Giorgio Palmeri - Consigliere
Associazione “la Tagliatella Accompagnata” & Delegato

Accademia Italiana della Cucina —

( );“ Bologna dei Bentivoglio
| L
BN
‘l%‘ﬁ»fa 1 Vini: Pier Luigi Nanni - Sommelier
TAGLIATELLE + VINI
Tagliatella alla Mortadella Bologna IGP Pignoletto Frizzante DOCG Colli Bolognesi
[Az. Bonfiglio — Monteveglio |

Albana Placidia secco IGT

Tagliatella alle punte di Asparago di Altedo I GP [Fattoria Ca’ Rossa — Bertinoro]

Lambrusco Grasparossa di Castelvetro DOC

Tagliatella alla Mora Romagnola e S Mgitian 7 K6

O de\\’l K 4 Tiramisu al rhum Acqua & Caffe
PIEY ‘4

Partecipazione serata €. 30,00 cad. da corrispondersi direttamente al ristorante

Per motivi organizzativi chiediamo la cortesia di prenotare entro il 08 giugno 2019 p.v., telefonando
all’Associazione “la tagliatella accompagnata” (Tel. 338 - 9702420) oppure tramite mail: infotagliatella@libero.it
o comunicando la presenza al vostro personale contatto.

Tai girare questo- invito . S .
Visita il nostro sito internet ....Una serata da vivere con soci, amici e parenti.
www.latagliatellaccompagnata.it La nuda tagliatella.....accompagnata da un poco di cultura

Associazione “la tagliatella accompagnata”
40126 Bologna Via Belle Arti, 8 c/o Studio Palmeri C.F. 91367730370
www.latagliatellaccompagnata.it — infotagliatella@libero.it
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